
PRESS RELEASE 2023年12月15日
株式会社ベルーナ

株式会社ベルーナ(本社：埼玉県上尾市、代表：安野清) の子会社、株式会社エルドラドが運営する鉄板焼レストラン「銀座の
ステーキ」の赤坂店が2023年12月20日（水）より新たにオープンします。

12月20日(水) 「銀座のステーキ 赤坂店」オープン
A5黒毛和牛食べ放題の人気鉄板焼店が赤坂に5店舗目を出店！

銀座のステーキは、お客様に合わせた快適な空間にて、シェフ自らの目で厳選した最高位A5黒毛和牛を提供する食べ放題
式の鉄板焼レストランです。5店舗目となる本店舗は、赤坂のデザイナーズホテル内2階に誕生します。赤坂店は、鉄板焼き
のヘラをモチーフにしたおしゃれな装飾で店内空間を演出しており、職人の技術を目の当たりにできる臨場感あふれるカウ
ンター席にてお料理をご堪能いただけます。ハイセンスな街・赤坂にて、居心地の良い空間とこだわりの黒毛和牛をお楽し
みください。

鉄板焼きのヘラをモチーフにした装飾がおしゃれな店内空間

銀座のステーキ 公式WEBサイト…https://www.ginzano.jp/steak/

ベルーナグループでは、“お客様の衣食住遊を豊かにする商品やサービスの提供”という経営理念の下、お客様に対し、よ
り時代を捉えた多彩な商品やサービスを今後も提供し続けてまいります。

■店舗情報
■名称 ：銀座のステーキ 赤坂店
■所在地 ：東京都港区赤坂3-10-9 赤坂グランベルホテル 2F
■席数 ：カウンター 22席

個室 2部屋（7名個室 1部屋・6名個室 1部屋）
個室料 1室5,500円

■営業時間 ：ランチ 11：30～16：00 （L.O. 15：15）
※最終入店は、14：00となります。

ディナー 17：30～23：00 （L.O. 21：45）
※最終入店は、20：30となります。

■公式サイト ：https://www.ginzano.jp/steak/akasaka/

https://www.ginzano.jp/steak/
https://www.ginzano.jp/steak/akasaka/


■コースを一部ご紹介

A5黒毛和牛食べ放題のランチコース
コース名：【ランチ限定】A5黒毛和牛ステーキコース
価格 ：7,480円
特長 ：A5黒毛和牛ステーキがお得にお楽しみいただけるラ

ンチコース。メインのステーキは、A5黒毛和牛赤身
肉のステーキで3～4種類ご用意しております。和牛
本来の濃厚な味が楽しめる赤身肉のステーキがお替
り自由の食べ放題です。

A5黒毛和牛食べ放題のディナーコース
コース名：Ａ５黒毛和牛霜降肉と赤身肉のステーキコース
価格 ：11,880円
特長 ：「銀座のステーキ」で一番人気の食べ放題コース。

霜降肉と赤身肉の両方の味わいがお楽しみいただけ
ます。綺麗なサシが入った霜降肉は、A5ランクの
和牛ならではの甘みが味わえます。

A5黒毛和牛食べ放題のランチ・ディナーコース
コース名：Ａ５黒毛和牛ステーキとあわびの鉄板焼コース
価格 ：14,080円
特長 ：最高位Ａ５黒毛和牛の食べ放題に加え、高級食材の

あわびの鉄板焼をお召し上がりいただけるコース。
弾力のある食感や素材の良さが感じられる逸品をご
堪能いただけます。

A5黒毛和牛食べ放題のランチ・ディナーコース
コース名：【飲み放題付き】銀座のステーキコース
価格 ：14,300円
特長 ：「銀座のステーキ」で一番人気のコースに飲み放題

が付いたおすすめプラン。霜降り肉と赤身肉のス
テーキと一緒に、ビール、ハイボール、サワー各種、
ワイン（白/赤）などがお楽しみいただけます。

※お席料として税込300円、お会計時に10％のサービス料を別途頂戴いたします。



■会社名 株式会社ベルーナ

■代表 代表取締役社長 安野 清

■所在地 埼玉県上尾市宮本町4番2号

■企業サイト https://www.belluna.co.jp

■事業内容 アパレル・雑貨事業／化粧品健康食品事業／グルメ事業／
ナース関連事業／データベース活用事業／呉服関連事業／
プロパティ事業／その他の事業

■銀座のステーキについて

■ベルーナ会社概要

■運営会社概要
■会社名 株式会社エルドラド
■代表 代表取締役 宍戸順子

■所在地 埼玉県上尾市宮本町4番2号

■事業内容 飲食事業、ゴルフ場経営、ゴルフ場会員権販売及び仲介、不動産賃貸事業、不動産再生・開発事業

銀座本店、銀座中央店、渋谷店、恵比寿店、赤坂店

1．競りから厳選した最高位A5黒毛和牛をお好きなだけ食べ放題
高級鉄板焼をよりリーズナブルに、カジュアルな雰囲気でお楽しみいた
だけるよう多様なコースをご用意。こだわりの最高位A5ランクの黒毛和
牛は、シェフ自らの目で厳選したものを仕入れています。

2．特徴ある空間で職人の”こだわり”を堪能
全席が、職人の技術を目の当たりにできる臨場感あふれるカウンター席。
特徴のあるおしゃれな店内空間を演出しています。

3．上質なおもてなしを上質な時間とともに
「サービスはお客様のオーダーメイド」の考え方に基づき、それぞれの
お客様に合わせた気配りやおもてなしを忘れず、居心地の良いお食事の
ひとときを演出いたします。

－コンセプト

－店舗

－公式WEBサイト
https://www.ginzano.jp/steak/
※営業時間は店舗によって異なります。詳細はHPをご覧ください。覧ください。

https://www.belluna.co.jp/
https://www.ginzano.jp/steak/ginza/
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